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Es Vedra une la esencia de Ibiza y la tradicion
valenciana en la Playa de Gandia

La Playa de Gandia amplia su oferta gastronémica con Es Vedra, un
restaurante mediterraneo que nace con el propdsito de reunir en una
misma mesa la tradicion culinaria valenciana y la esencia mediterranea
de Ibiza. Una propuesta que busca recuperar el placer de compartir,
disfrutar de los sabores del mar y convertir cada comida o cena en un

momento especial.

=] propio nombre del es-
tablecimiento evoca el
——— emblematico islote de Es
Vedra, uno de los paisajes
mds reconocibles y evo-
cadores de Ibiza. Esa inspiracién
estd presente tanto en la identi-
dad visual del restaurante como
en su cuidada ambientacién y en
una propuesta culinaria que co-
necta dos territorios profunda-
mente ligados al Mediterraneo.

El producto como
protagonista

Gandia e Ibiza comparten una
forma de entender la gastronomia
basada en el producto, la cerca-
nia al mar y la importancia de
reunirse alrededor de una bue-
na mesa. Es Vedra parte de esa
conexion desarrollando un con-
cepto propio, capaz de combinar
recetas tradicionales y sabores
autéctonos con una presentacion
actual y una atmosfera relajada
y elegante.

Con esta propuesta, el restau-
rante aporta una nueva alterna-
tiva a la restauracion de Gandia
y contribuye a reforzar la ciudad
como destino gastrondémico den-
tro de la Comunitat Valenciana.
Su objetivo es atraer tanto al pu-
blico local como a quienes visitan

la ciudad por vacaciones, traba-
jo o negocios y desean descubrir
una cocina mediterrdnea vincula-
da al territorio.

Un entorno acogedor

Ubicado en la calle Vicente
Calderdn, junto al Hotel VS Gan-
dia Palace, Es Vedra propone una
experiencia que va mds alla de la
gastronomia. Su cocina y su am-
bientacion estan concebidas para
trasladar al comensal a ese Me-
diterraneo en el que conviven el
mar, la buena mesa, los encuen-
tros compartidos, y experiencias
Unicas.

El restaurante ofrece un en-
torno versatil y acogedor, ade-
cuado para diferentes ocasiones.
Es un punto de encuentro ideal
para disfrutar de comidas y ce-
nas en familia, reuniones entre
amigos, celebraciones especiales
o encuentros de caracter profe-
sional. La distribucion de sus es-
pacios permite adaptarse tanto a
una comida informal como a una
ocasion que requiera mayor pri-
vacidad.

En este sentido, Es Vedra dis-
pone de un reservado que ofrece
un ambiente mas intimo, cdmo-
do y diferenciado. Este espacio
resulta especialmente indicado

para celebraciones familiares,
comidas de empresa, reuniones
de negocios y encuentros profe-
sionales en los que se busca com-
binar privacidad, atencién y una
propuesta gastrondmica cuidada
en un entorno mas exclusivo,
convirtiéndose en una alternativa
especialmente atractiva para em-
presas, profesionales, familias y
grupos que deseen organizar una
comida o cena con mayor tran-
quilidad.

Puente entre cocinas

La carta de Es Vedra tiende
un puente entre las cocinas va-
lenciana e ibicenca, reuniendo
en una misma propuesta platos

Es Vedra ofrece

un espacio versatil
junto al mar, con
reservado privado
para celebraciones,
comidas de empresay
encuentros especiales

representativos de ambos terri-
torios. La especialidad en arro-
ces y otros sabores vinculados a
la costa valenciana conviven con
especialidades de las islas como
la ensalada payesa, los huevos ro-
tos al estilo ibicenco, el tradicio-
nal flad, y como no, las gambas
rojas de Ibiza. Todo ello, elabo-
rado con producto mediterraneo,
conforme a una oferta pensada
para compartir, descubrir nuevos
sabores y disfrutar de la riqueza
gastronomica de ambos destinos.

Entre sus platos destacan op-
ciones tan representativas como
la fideua de Gandia, uno de los
grandes emblemas gastrondémicos
de la ciudad; las gambas rojas de
Ibiza a la sal; las tellinas; los ca-
lamares a la andaluza, o el brio-
che de anchoa del cantéabrico con
mantequilla trufada, entre otras
muchas elaboraciones.

De la tierra y del mar

La propuesta combina platos
tradicionales con creaciones de
caracter mds contemporaneo,
manteniendo siempre una cocina
de nuestra tierra y mar. De este
modo, Es Vedra busca que cada
comensal pueda disefiar su propia
experiencia: desde un aperitivo
para compartir hasta una comi-
da completa, una cena especial o
una celebracién en grupo.

El mejor producto del merca-
do ocupa un lugar esencial den-
tro de su filosofia gastrondmica.
La seleccion de los ingredientes y
el respeto por sus sabores permi-
ten poner en valor la riqueza de
la cocina mediterranea y ofrecer
platos en los que la calidad de la
materia prima sea la verdadera
protagonista.

Esta combinacién de tradicion,
producto y presentacién contem-
pordnea da como resultado una
oferta atractiva para diferentes
perfiles y ocasiones. El restau-
rante pretende que tanto los visi-
tantes como el publico de Gandia
encuentren una cocina con iden-
tidad propia, vinculada al terri-
torio y elaborada con algunos de
los mejores productos del mar y
la tierra.

La experiencia gastronémica

Uno de los rasgos distintivos
de Es Vedra es su manera de en-
tender la restauraciéon como una
experiencia completa. La gastro-
nomia, la decoracion, la atencion
y el ambiente forman parte de
una misma propuesta disefiada
para que el cliente se sienta c6-
modo desde su llegada y disfrute
plenamente de cada encuentro.

Inspirado en el Mediterraneo
y en un estilo de vida que con-
cede especial importancia a los
pequeiios detalles y placeres en
donde celebrar las mejores expe-
riencias y momentos. Es Vedra se
presenta asi como un lugar en el
que disfrutar de la mejor comida
mediterranea, mariscos, carnes a
la brasa y pescados a la sal.

La ubicacion del restaurante, a
pocos metros del mar y junto al
Hotel VS Gandia Palace, lo sitia
en una de las zonas con mayor
actividad de la Playa de Gandia,
disponiendo ademds de parking
en el mismo edificio. Esta locali-
zacién lo convierte en una opcién
atractiva para turistas y visitan-
tes, pero también para empresa-
rios, profesionales y ptblico local
que busquen un establecimiento
diferente para sus comidas, cenas
o celebraciones.

Las reservas pueden realizarse
comodamente a través de la pa-
gina web del restaurante esvedra-
gandia.com, abierto de miércoles
a domingo al medio dia y noches.

esvedragandia.com
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