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“ReFood es la solucion para reducir y
transformar el desperdicio alimentario”

La empresa permite a supermercados y canal HoReCa adaptarse a los cambios legislativos

AMPARO SERRANO RESPONSABLE COMERCIAL Y MARKETING DE REFOOD ESPANA

ReFood, lider europeo en su
sector, genera una economia
circular de alto valor a partir
de la gestion sostenible y

la valorizacion de residuos
alimentarios, biorresiduos y
aceites de cocina usados.

eFood forma parte del Grupo
SARIA y del Grupo Rethmann,
una empresa familiar fundada en
1934. Hoy en dia, la empresa esta
presente en 7 paises europeos y
uenta con 13 plantas de biogas 'y
34 centros de tratamiento gestionados por mas
de 1.800 empleados, lo que la convierte en una
empresa lider en la gestién y valorizacién de re-
siduos y desechos alimentarios a nivel europeo.

;Qué hace exactamente ReFood en materia de
valorizacion de residuos alimentarios?

En ReFood, ofrecemos a nuestros clientes un
enfoque holistico en el que los residuos alimen-
tarios son un material para producir productos
de alto valor como fertilizantes, biodiésel o bio-
gés. Es decir, hemos cambiado la forma de pen-
sar sobre la gestion de residuos alimentarios:
donde otros ven residuos, nosotros vemos valor.

Para ello, nos valemos de la jerarquia de resi-
duos, que establece que productos como la car-
ne, el pescado o el pan tienen que ser destina-
dos ala alimentacion animal. Y aquellos
productos que no pueden ser destinados a
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alimentacién animal, nos aseguramos de que
puedan aprovecharse para generar energia reno-
vable, principalmente biogas y biodiésel, abaste-
ciendo de electricidad verde y limpia a més de
156.000 personas en toda Europa.

Junto con nuestros clientes, contribuimos a
la sostenibilidad medioambiental y a la lucha
contra el cambio climético reduciendo significa-
tivamente la cantidad de residuos orgénicos que
van a parar a los vertederos, lo que nos ha per-
mitido, sélo en 2022, reducir mas de 435.485 to-
neladas de CO,,.

sComo se relaciona ReFood con la economia
circular, y en qué punto de este proceso circular
se encuentran sus clientes?

Basicamente, creamos una economia circular
con nuestros clientes. El proceso empieza por
comprender sus necesidades, siendo conscientes
de que el desperdicio alimentario es un proble-
ma que afecta a toda la industria alimentaria,
tanto desde el punto de vista medioambiental
como econdmico. Los clientes que nos entregan
residuos alimentarios y UCO saben que pueden
confiar en nuestro servicio, tanto en la recogida
como en la transformacién y valorizacion de re-
siduos. Esto les permite dejar de enviar residuos
alos vertederos y ser sostenibles al producir
energia verde y ahorrar emisiones de CO,.

Un ejemplo ilustrativo de esto es la gestion de
productos como la carne, el pescado o el pan.
Aunque algunos clientes podrian considerar que
el biogas es la valorizacién 6ptima, en realidad,
la mejor solucidn para estos productos, desde la
perspectiva de combatir eficazmente el des-
perdicio alimentario, es utilizarlos co-
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mo pienso para animales. Trabajamos incansa-
blemente para orientar a nuestros clientes hacia
estas practicas de valorizacién adecuadas.

Colabramos estrechamente con toda la in-
dustria alimentaria, incluido el sector minorista,
los supermercados y el canal HoReCa, propor-
cionandoles asesoramiento y datos para ayudar-
les a comprender y reducir su nivel de desperdi-
cio alimentario, incluso a nivel local. Nos
comprometemos a ofrecer una solucién comple-
tay personalizada para hacer frente a este reto
mundial y contribuir al bienestar econdémico y
medioambiental.

A medida que evoluciona la normativa medioam-
biental, ;como estd preparada ReFood para afron-
tar el nuevo panorama legislativo en Espaiia?

Gracias a nuestra especializacién podemos
acompanar a nuestros clientes tanto en la aplica-
cién de la Ley de Residuos como de la futura Ley
contra el Desperdicio Alimentario, ya que tene-
mos una valorizacién adaptada para cada uno de
los flujos de residuos que tienen.

A esta vision la llamamos “crecimiento soste-
nible en Espafia”. Significa que, mediante la in-
novacion y la expansién, queremos recoger y
transformar los residuos alimentarios en energia
verde en toda Espana. Esto incluye el refuerzo
de nuestra capacidad de valorizacién en regiones
donde ya estamos presentes, como Galicia, Cata-
luna, Madrid, Aragon y Valencia, y la expansion
a zonas donde atin necesitamos cobertura.
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